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Prenotare è semplice, anche con una telefonata. Segui questi cinque passaggi per aiutarci a ridurre le
attese e organizzare la molitura.

01 Prenota il tuo turno
Prenota almeno 2-3 giorni prima della raccolta: al telefono fisso, in segreteria quando il
frantoio è aperto o sul sito web.

02 Comunicaci i dati
Indica la quantità prevista di olive, il tipo di lavorazione e i dati necessari alla registrazione.

03 Aspetta la conferma
Il frantoio ti comunica il giorno e l’orario assegnato per scaricare le olive.

04 Arriva 30 minuti prima
Questo anticipo serve per registrazione, pesatura e operazioni preliminari.

05 Consegna le olive
Rispetta l’appuntamento. Utilizza cassette forate o bins aerati.
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Come prenotare

Puoi prenotare al telefono fisso 0765 73 50 06, in segreteria quando il frantoio è aperto
oppure sul sito bioantei.com.

Se arrivi in ritardo

Avvisaci subito. Un ritardo di oltre 30 minuti senza preavviso comporta la perdita del
turno e la riprogrammazione.

Se arrivi senza prenotazione

Rivolgiti al personale: cercheremo il primo turno disponibile. Non è garantito lo scarico o la
molitura in giornata.

Come portare le olive

Usa cassette forate o bins aerati. Non utilizzare sacchi di plastica chiusi o contenitori
non idonei.

All’inizio e alla fine della stagione

Quando i conferimenti sono pochi, il frantoio avvia l’impianto raggiunti 50 quintali
complessivi. Il turno sarà confermato con 24-48 ore di anticipo.

PER PRENOTARE
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La prenotazione è obbligatoria. Non è obbligatorio usare internet.


